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Les experts patissiers s’invitent
a l’école Saint-Pierre-Fourier

L’animation organisée a
'école Saint-Pierre-Fou-
rier a été trés appré-
ciée. Et pour cause, il y
était question de pitis-
series et de douceurs
succulentes avec la
complicité de Pascal
Cunin, un expert patis-
sier. Les enfants ont
savouré !

0 n ne fait du bon
(‘ qu’avec du tres
bon. » En citant I’expres-

sion de Prosper Montagné,
maitre cuisinier francais et

17 .
Notre métier

est aussi de savoir
transmettre un
savoir-faire aupres
du public et des
plus jeunes. ”
Pascal Cunin, expert
patissier de Lorraine.

écrivain gastronomique,
Pascal Cunin, expert patis-
sier de Lorraine, prend
plaisir a la dire et la redire.

« Cette formule résume
parfaitement notre philo-
sophie. La recette est une
chose. Le choix des matie-
res premieéres est un é€lé-
ment fondamental pour
donner du goiit a chaque
création. Un gateau attire
I’ceil par son esthétique et
laisse une trace en mémoi-
re avec toutes les émotions
gourmandes suscitées »,
explique ’homme de I’art.

Face a lui, de jeunes
gourmands des classes de
CE1l, CM1 et CM2, de
I’école Saint-Pierre-Four-
rier, curieux d’en connai-
tre plus sur le métier de
patissier. « Ce métier est
une passion. Il requiert
d’étre créatif, inventif, ri-
goureux et un brin gour-
mand. La réunion de ces
qualités cardinales consti-
tue le point de départ in-
dispensable pour proposer
des paétisseries riches en

goﬁt. »

Une dégustation de
différents chocolats

Apres un rapide quiz sur
I’origine des matigres pre-
mieres, les €leves ont recu
la preuve par I’exemple, en
dégustant différents cho-
colats et ingrédients soi-
gneusement sélectionnés
par l’expert patissier. Ap-
préci€ par tous, cet exerci-
ce a suscité quelques inter-
rogations sur le parcours
du professionnel et les rai-
sons qui ont conduit a sa
passion. Pendant 45 minu-
tes, les 28 éleves ont ap-
pris, gofiité et échangé au-
tour de cet atelier organisé
dans le cadre de la semai-
ne du goft et mis en place
par la fédération dans dif-
férentes écoles de la ré-
gion.

« Notre métier est aussi
de savoir transmettre un
savoir-faire auprés du pu-
blic et des plus jeunes. Qui
sait ? Demain, certains
d’entre vous seront sé-

Les enfants ont manifesté beauco
I’animation.

duits, tout comme moi, par
cette profession. Je vous le
souhaite. C’est un beau
métier que nous représen-

tons, avec fierté en tant
qu’experts », explique Pas-
cal Cunin, expert patissier
de Lorraine.
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WTTE2 Semaine du goiit
L’école de La Providence

s’éveille au goit

D’ordinaire, la gourmandise gui-
de souvent les plus gourmands 2
franchirla porte d’un patissier. Cho-
se peu ordinaire, lundi, ce sont les
experts patissiers de Lorraine qui
ont choisi, dans le cadre de la Se-
maine du gofit, de rendre visite aux
€coles de Lorraine. Lobjectif était
de faire découvrir la passion de leur
métier, expliquer pourquoi ils font
ce métier et donner leur définition
dubon.

Sylvain Musquar avait pour mis-
sion de se rendre a I'école de la Pro-
vidence a Nancy. Les enfants des
classes de CM1-CM2 avaient I'es-
poir, en début d’atelier, de pouvoir
déguster un savoureux géiteau.
« On ne fait du trés bon quavec du
bon. Et pour s'assurer que les patis-
series sont a la hauteur des attentes
du client, un des éléments impor-

Les écoliers de la Pf;vidence—heureux d’accueillir un grand patissier.

tants est le choix des matieres pre-
mieres. Sans cela, le résultat n’est
pas le méme », explique-t-il. A ceci,
s'ajoutent, bien évidemment, d’au-
tres critéres comme la formation, la
capacité a innover et la création
sans cesse de produits nouveaux.
Des qualités personnelles synony-
mes de rigueur et d'exigence.
Curieux et gourmands, les 25 en-
fants ont écouté avec intérét les ar-
guments du professionnel. lls ont
POs€ une question pertinente :
« Cest quoi un expert ? » « Un ex-
pert est le cumule de tous les élé-
ments présentés, avec la volonté de
mettre en avant un beau métier &
travers notre fédération. Lartisanat
estune richesse d’'un savoir-{faire na-
tional. Il faut savoir le faire savoir et
Fentretenir, d'odt ma présence par-
mivous. »
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