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' La biiche de Noél des Experts Patissiers de Lorraine a la frite

. Derriére la simplicité de la for-
. me, les Experts patissiers de
- Lorraine respectent l'exigence
du_bon avec leur «frite» de
Noél a base de patate douce, de
madeleine, de dragées et de
groseilles, La biiche 2021 surfe
cette année sur I'actualité ciné-
matographique puisque « Les
| Tuche » ressortent en salle ce
| 8 décembre. « La Frite », a été
| présentée au chiteau de Com-
| mercy, avec la ville et 'Adapei
de Meuse pour partenaires. Lon-
| gue et rectangulaire, la création
| est un clin d'ceil a Jean-Paul
Rouve, originaire de Dunker-
que, et a Isabelle Nanty, Meu-
sienne de ceeur. « C’est une fa-
fon de séduirg un public plus
arge et intergenérationnel. Cet-
te nouvelle édition confirme
que le godt, comme‘ile cinéma,
est vecteur d’émotions. Derriére

’apparence de la simplicité, se ;

dévoile, I"jqxpertllase d;ug meé- Y . .
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Derriére la simplicité de 1a forme, les Experts patissiers de Lorraine
respectent I’exigence du bon avec leur « frite » de Noél a base de patate
douce, de madeleine, de dragées et de groseilles. La bliche 2021 surfe cette
année sur 1’actualité cinématographique puisque « Les Tuche » ressortent
en salle ce 8 décembre. « La Frite », a été présentée au chateau de
Commercy, avec la ville et ’Adapei de Meuse pour partenaires. Longue et
rectangulaire, la création est un clin d’ceil a Jean-Paul Rouve, originaire
de Dunkerque, et a Isabelle Nanty, Meusienne de cceur. « C’est une fagon
de séduire un public plus large et intergénérationnel. Cette nouvelle
édition confirme que le goiit, comme le cinéma, est vecteur d’émotions.
Derriére I’apparence de la simplicité, se dévoile I’expertise d’un métier »,

indique Pascal Cunin, président des Experts Patissiers de Lorraine.



